Sushi/Cymin/Sushi

Tuunikala
Tynen
Tuna

Lohe
Jlococh
Salmon

Kuldsabaseriool
KenxroxBocT
Yellowtail

Kammkarp
['peGemiox
Scallop

Makrell
Makpeinb
Mackerel

Mereahven
KpacHbiii okyHB
Red snapper

Kalmaar
Kansmap
Squid

Hiidkrevett
Turposas kpeBeTka
Prawn

Magus krevett
Cnankast KpeBeTka
Sweet prawn

Angerjas
Yrops
Eel

Kaheksajalg
OcbmuHOT
Octopus

45.-

35.-

45.-

45.-

50.-

25.-

30.-

45.-

40.-

45.-

35.-



Suitsuldhe
KorueHnslii 10c0Ch
Smoked salmon

Jaapani omlett
SInoOHCKUIT OMJIET
Japanese egg omlette

Mookkala
Pr10a-mey
Swordfish

Punane mollusk
Kpacublii MouTFOCK
Red clam

Krabiliha
Kpab
Crab

Lendkalamari
Tobuko
Flying fish roe

Lendkalamari poldvutimunaga
TobuKko ¢ mepenenuHbIM SUIOM
Flying fish roe with quail egg

Kalamari
Hxpa xpacnas
Red caviar

Mereandidega tdidetud “Inari” tofus 3tk.
«MHapu» cymm ¢ HAUMHKOM U3 MOPENPOIYKTOB 3IIT.
Tofu “Inari” with stuffing from seafoods 3pc.

Kiipsetatud sushi/3aneuensie cymm/Baked sushi

Lohe
Jlococh
Salmon

Tuunikala
Tyner
Tuna

35.-

30.-

35.-

35.-

70.-

45.-

50.-

60.-

130.-

40.-

50.-



Kuldsabaseriool
KenroxsocT
Yellowtail

Mereahven
KpacHblii okyHb
Red snapper

Kammkarp
['peGemiox
Scallop

Krabiliha
Kpab
Crab

Mookkala
Pri0a-meu

Swordfish

Hiidkrevett

Turposas kpeBeTka

Prawn

Angerjas
Yrops
Eel

Kalmaar
Kansmap
Squid

Teravamaitselised sushid/Octpsie cymm/Spicy sushi

Tuunikala
Tynen
Tuna

Kuldsabaseriool
KenxroxBocT
Yellowtail

Lohe
Jlococn
Salmon

50.-

35.-

50.-

40.-

45.-

50.-

50.-

35.-

50.-

50.-

45.-



Mereahven 35.-
KpacHbiii okyHb
Red snapper

Kaheksajalg 45.-
OcpMuHOT
Octopus

Kammkarp 50.-
['peGemiox
Scallop

Krabiliha 45 .-
Kpab
Crab

Mookkala 40.-
Pri0a-meu
Swordfish

Hiidkrevett 45 .-
Turposas kpeBeTka
Prawn

Kalmaar 35.-
Kanemap
Squid

Juurviljamaki*sushi/Osomrasie Mmaku*cvinu/Vegetables maki*sushi

Juurviljamaki ilma riisita 65.-
Maku ¢ oBoiiamu 0e3 prca
Vegetable maki without rice

Kurgimaki 60.-
Maku ¢ orypuom
Cucumber maki

Juurviljamaki 70.-
Maku ¢ oBoIIaMu

Vegetable maki

Marineeritud juurviljamaki 70.-

Maxku ¢ MaprHOBaHHBIMHU OBOILIAMU
Pickled vegetable maki



Shitaki-seene maki pdhklikastmega
Maku ¢ rpubamu IIUKUTAKH B OPEXOBOM COYyCE
Shitake mushroom maki with peanut sause

Sushi avokaadoga
Cy1iu ¢ aBokaao
Sushi avocado

Sushi shitaki-seenega
Cymu ¢ rpubamu IMHUUTAKH

Sushi shitake

Makid/Makn/Maki

Lohe maki
Maxku ¢ jJococeM
Salmon maki

Tempura krevetimaki
Maxku ¢ KpeBeTKOM TemMmypa
Tempura prawn maki

Tuunikala maki
Maxu ¢ TyHIIOM
Tuna maki

Pehme krabiliha maki
Maku ¢ MATKUM Kpabom
Soft crab maki

Maki “Kaks kontinenti”

(suitsuldohe, kreemjuust, avokaado)

Maxku «J[Ba KOHTUHEHTa»

(KOTTYEHBIN JI0COCh, KPEM ChIP, aBOKAJIO)
Maki “Two continents”

(smoked salmon, creamy cheese, avocado)

Maki “Roheline jogi”
(angerjas, avokaado, kurk)
Maku «3eneHas pexka»
(yrops, aBoKaz0, orypei)
Maki “Green river”

(eel, avocado, cucumber)

95.-

30.-

30.-

110.-

115.-

110.-

95.-

125.-

150.-



Maki “Futo”

(krabiliha, kanpyo, shitaki-seened, takuaan, avokaado, omlett)

Maku «DyTo»
(kpal, KaHTINO, IUUTAKU, TIKYaH, aBOKAJI0, OMJIET)
Maki “Futo”

(crab, kampyo, shitake, avocado, omlet)

Maki 16henahaga
Maxku ¢ KoKeil 1ococs
Salmon skin maki

Maki “Kimchee”

(tuunikala, koriander, kurk, Kimchee kaste)
Maxu «Kumun»

(TyHen, KuH3a, orypen, Kumuu coyc)

Maki “Kimchee”

(tuna, coriander, cucmber, Kimchee sauce)

Mookkala maki
Maku ¢ pe10ooii-med
Swordfish maki

Maki “Alaska”

(I16he, avokaado, kurk, lendkalamari)

Maxku «Ajscka»

(J10coCh, aBOKAI0, OTYpeIl, TOOUKO)

Maki “Alaska”

(salmon, avocado, cucumber, flying fish roe)

Maki “Kalifornia”

(krabiliha, masago kaste, kurk, avokaado)
Maxku «Kanudpopuus»

(kpab, Macaro coyc, oryperl, aBoKaJio)
Maki “California”

(crab, masago sauce, cucumber, avocado)

Kuldsabaseriool maki
Mak¥u ¢ )KeJITOXBOCTOM
Yellowtail maki

Krabiliha maki krevettidega
Makwu ¢ kpaboM B KpeBETKOM
Crab and prawn maki

145.-

95.-

135.-

115.-

145.-

145.-

150.-

135.-



Teravamaitselised maki/Octpsie maku/Spicy maki

Teravamaitseline 10he
Maku ¢ 0CTpBIM JIOCOCEM
Spicy salmon maki

Teravamaitseline tuunikala
Maku ¢ OCTpbIM TYHLIOM
Spicy tuna maki

Teravamaitseline kuldsabaseriool
Maku ¢ OCTPBIM JKEITOXBOCTOM
Spicy yellowtail maki

Teravamaitseline ahven
Mak¥u ¢ OCTphIM OKYHEM
Spicy perch maki

Teravamaitseline kammkarp
Maku ¢ ocTpbeIM Ipederkom
Spicy scallop maki

Teravamaitseline kaheksajalg
Maku ¢ oCTpbIM OCBMUHOTOM
Spicy octopus maki

Teravamaitseline mookkala
Makwu ¢ ocTpoit pp100oii-med
Spicy swordfish maki

Teravamaitseline hiidkrevett
Maku ¢ 0cTpOil TUTPOBOM KPEBETKON
Spicy prawn maki

“Tempura’” makid/ «Temnypa» maku/ “Tempura” maki

Lohe
Jlococn
Salmon

Tuunikala
Tynen
Tuna

Kuldsabaseriool
KenxroxBoct
Yellowtail

115.-

135.-

145.-

105.-

145.-

145.-

135.-

145.-

135.-

145.-

150.-



Mereahven
KpacHbiii okyHb
Red snapper

Kammkarp
['peGemox
Scallop

Kaheksajalg
OcbmuHOT
Octopus

Mookkala
Pr10a-mey
Swordfish

Hiidkrevett
Turposas kpeBeTka
Prawn

Esindus makid/®upmennsie maku/Cuisine maki

Maki “Fudijama”

(teravamaitseline krabiliha, 16he, kurk)

Maxku «Dyn3usmar»

(ocTperit Kpab, T0COCH, OTypeI)
Maki “Fudijama”

(spicy crab, salmon, cucumber)

Maki “Vana Tallinn”

(16he, avokaado, kurk, angerjas)
Maxku «Crapsiii TannuHH»
(Jiococh, aBOKa10, OTYpELl, Yrophb)
Maki “Old Tallinn”

(salmon, avocado, cucumber, eel)

Maki “Draakon”

(krabiliha, avokaado, kurk, angerjas)
Maku «/[pakon»

(kpal, aBOKa0, OTypell, yropb)
Maki “Dragon”

(crab, avocado, cucumber, eel)

125.-

145.-

150.-

135.-

145.-

185.-

215.-

280.-



Maki “Tokio”

(avokaado, lendkalamari, 16he, kurk)

Maxku «Toxno»

(aBOKaJ10, TOOMKO, TOCOCH, OTypeII)

Maki “Tokyo”

(avocado, flying fish roe, salmon, cucumber)

Maki “Peterburg”

(krabiliha, kurk, avokaado, lendkalamari)
Maku «CankTt-IleTepOypr»

(kpal, oryperi, aBOKag0, TOOUKO)

Maki “Saint-Petersburg”

(crab, cucumber, avocado, flying fish roe)

Maki “Vikerkaar”

(krabi, kurk, avokaado, 7sorti kala)
Maku «Pagyra»

(kpal, oryperi, aBOKaj0, 7 BUIOB PHIOBI)
Maki “Rainbow”

(crab, cucumber, avocado, 7 sort of fish)

Maki “Las Vegas”

175.-

175.-

240.-

265.-

(avokaado, tobiko, I0he, tuunikala, kulsabaseriool, unagi kaste)

Maxku «JIac Berac»

(aBOKa10, TOOMKO, TOCOCH, TYHEII, )KEJITOXBOCT, YHArH COYC)

Maki “Las Vegas”

(avocado, tobiko, salmon, tuna, yellowtail, unagi sauce)

Maki “Kurasawa”

(avokaado, 16he, kurk, angerjas, unagi kaste)
Maku «Kypacaa»

(aBOKa10, TOCOCh, OTYpPELl, YTOPb, COYC YHATH)
Maki “Kurasawa”

(avocado, salmon, cucumber, eel, unagi sauce)

Maki “Black Pepper”

(avokaado, kurk, grillitud tuunikala mustas pipras)
Maxku «biak Ilenep»

(aBOKa0, oryper, o0kapeHHBI Ha TPUJIE TYHEII)
Maki “Black Pepper”

(avocado, cucumber, grilled tuna in black pepper)

185.-

255.-



Maki “New York™” 185.-
(avokaado, kurk, 16he, tobiko: punane, must, oranz, roheline)

Maxku «Hpto Hopx»

(aBOKaJ0, Orypell, J10COCh, TOOMKO: KpacHasi, OpaHKeBasi, UepHasi, 3eJIeHast)
Maki “New York™”

(avocado, cucumber, salmon, tobiko: red, black, orange, green)

Maki “Yakudza” 215.-
(shitaki-seened, Spinat, mookkala, kurk, kimchee pasta)

Makn «Axynza»

(rpuOBI MIUUTAKH, ITTMHAT, PhI0a-Med, OTypell, KUMYH 1acTa)

Maki “Yakudza”

(shetake mushrooms, spinach, swordfish, cucumber, kimchee sauce)

Maki “Shabu” 245.-

(makrell, roheline sibul, avokaado, kurk, hiina kapsas, paprika)

Maku «I11aby»

(Makpelb, 3€JEHbIN YK, aBOKAJI0, OT'ypell, canaT, HalpuKa)

Maki “Shabu”

(mackerel, spring onions, avocado, cucumber, green chinese cabbage, pepper)

Maki “Yusuri” 195.-
(angerjas, avokaado, kurk, hiina kapsas, tamago)

Maku «lOcypu»

(yrops, aBOKaz0, OTypell, caiar, Tamaro)

Maki “Yusuri”

(eel, avocado, cucumber, green chinese cabbage, tamago)

Maki “Senso” 215.-
(must tobiko, merevetika salat, kurk, angerjas)

Maxku «CeHco»

(uepHast TOOMKO, cajaT U3 BOJAOPOCIEH, OTypell, yroph)

Maki “Senso”

(black tobiko, seaweed salad, cucumber, eel)

Maki “Birma” 175.-
(I16he, tuunikala, kuldsabaseriool, salat)

Maku «bupma»

(Jlococh, TYHEIl, XKEITOXBOCT, CajaT)

Maki “Birma”

(salmon, tuna, yellowtail, salad)



Sasimi maki/cammmmu maxwm/sashimi maki

“Silk” 185.-
(kurk, avokaado, salat, krabi, lendkalamari)

«Ienx»

(oryper, aBokajio, cajiaT, Kpad, TOOMKO)

“Silk”

(cucumber, avocado, salad, crab, flying fish roe)

“Banzai” 175.-
(16he, tuunikala, ahven, avokaado, kurk, lendkalamari)

«boHcan»

(J1ocock, TyHEl, OKYyHb, aBOKaJ10, OT'ypell, TOOHKO)

“Bonsai”

(salmon, tuna, perch, avocado, cucumber, flying fish roe)

Temaki (imbrikrullid)/Tamaku/Temaki (hand rolls)

Temaki “Kalifornia” 70.-
Tamaku «Kamudopuusi»
Temaki “California”

Temaki kuldsabaseriooliga 95.-
Tamaku ¢ KeaTOXBOCTOM
Yellowtail temaki

Temaki angerjaga 85.-
Tamaku ¢ yrpem

Eel temaki

Temaki pehme krabilihaga 70.-

Tamaku ¢ MITKUM KpaOom
Soft crab temaki

Temaki 16henahaga 45.-
TemMaku ¢ KOXKeH J1ococs
Salmon skin temaki

Krabiliha temaki krevettidega 90.-
Tamaku ¢ kpaboM U KpeBETKOMH
Crab and prawn temaki



Temaki tuunikalaga
ThMaku ¢ TyHIIOM
Tuna temaki

90.-

Temaki teravamaitselise 10he, avokaado, kurgi ja koriandriga 75.-

Tamaku ¢ OCTpBIM JTI0COCEM, aBOKAJ10, OTYPIIOM U KHMH30i
Temaki with spicy salmon, avocado, cucumber and coriander

Temaki teravamaitselise I0hega
Tamaku ¢ ocTpbIM JT0COCEM
Spicy salmon temaki

Temaki teravamaitselise tuunikalaga
Tamaku ¢ OCTPBIM TYHIIOM
Spicy tuna temaki

Temaki teravamaitselise kuldsabaseriooliga
Tamaku ¢ OCTPBIM KEITOXBOCTOM
Spicy yellowtail temaki

Temaki 10he, avokaado, kurgi ja koriandriga
Tamaku ¢ 1ococem, aBOKaJ10, OTypLIOM U KUH30M
Temaki with salmon, avocado, cucumber and coriander

Temaki teravamaitselise kaheksajalaga
Tamaku ¢ OCTPHIM OCBMUHOTOM
Spicy octopus temaki

Temaki teravamaitselise ahvenaga
TamMaku ¢ OCTPBIM OKyHEM

Spicy perch temaki

Sasimi 3tk*Stk/cammmu 3mr*Smr/sashimi 3pc*Spe

Lohe
Jlococh
Salmon

Tuunikala
Tynen
Tuna

Kuldsabaseriool
KenroxsocT
Yellowtail

70.-

90.-

95.-

70.-

90.-

55.-

85.-/130.-

130.-/195.-

140.-/230.-



Hiidkrevett
TurpoBas KpeBeTKa
Prawn

Magus krevett
Crnankast KpeBeTKa
Sweet prawn

Angerjas
Yropb
Eel

Kaheksajalg
OcbmuHOT
Octopus

Mereahven
KpacHuslii 0OKyHB
Red snapper

Punane mollusk
Kpacuslii MOUTIOCK
Red clam

Kammkarp
['pebeniok
Scallop

Kalmaar
Kansmap
Squid

Makrell
Makpeinb
Mackerel

Mookkala
Pr10a-mey
Swordfish

Jaapani omlett
SInoOHCKUIT OMJIET
Japanese egg omlette

Sasimi DelLuxe
Cammmu [leJIrokc
Sashimi DeLuxe

120.-/180.-

85.-/115.-

140.-/200.-

110.-/160.-

85.-/125.-

135.-/1225

125.-/185.-

75.-/115.-

165.-/275.-

120.-/200.-

60.-/90.-

315.-



Assortii/Accopru/Allsorts

Neptuni annid DeLuxe 590.-

(Iohe, angerjas, tuunikala, kammkarp, kaheksajalg, kuldsabaseriool,
mereahven, kalmaar, punane kalamari, teravamaitseline tuunikala,
teravamaitseline kuldsabaseriool, teravamaitseline 10he, 16hemaki)

Hapsl Henryna JleJTrokc

(J10coCh, yroph, TyHEIl, OKYHb, IPEOCIIOK, KaTbMap, OCbMUHOT, JKEJITOXBOCT,
KpacHasi UKpa, OCTPbIN TyHEIl, OCTPBIH KEITOXBOCT, OCTPBIH JIOCOCh, MAaKH C
JIOCOCEM)

Neptune gifts DeLLuxe

(salmon, eel, tuna, scallop, octopus, yellowtail, red snapper, squid, red caviar,
spicy tuna, spicy yellowtail, spicy salmon, salmon roll)

Neptuni annid 1 280.-
(1ohe 2 tk., tuunikala, mereahven, kammkarp, I6hemaki)

Hapsl Heniryna 1

(710cOCh 2 MIT., TYHEN, OKYHB, TPEOEIIOK, MaKHt C JIOCOCEM)
Neptune gifts 1

(salmon 2 pc., tuna, perch, scallop, salmon roll)

Neptuni annid 2 340.-

(krabiliha, suitsuldhe, krevett, kaheksajalg, punane kalamari, angerjamaki)
Hapsl Henityna 2

(kpal, KOMTYEHHBIH JIOCOCh, KPEBETKA, OCBMUHOT, UKpa KpacHasi, MaKu C YIrpem)
Neptune gifts 2

(crab, smoked salmon, prawn, octopus, red caviar, eel roll)

Neptune annid 3 365.-
(teravamaitselised sushid: 16he 2tk., tuunikala, ahven, kammkarp, krabiliha,
I6hemaki)

Haper Hentyna 3

(OCTpBIE CYIIH: JIOCOCH 2 TIT., TYHEIl, OKyHb, 'PeOEIIOK, Kpad, MaKu C JIOCOCEM)
Neptune gifts 3

(spicy sushi: salmon 2 pc., tuna, perch, scallop, crab, salmon roll)

Supid/Cymnsl/Soups

Miso supp 45.-
Cyn Muco

Miso soup

Supp “Kimchi” 55.-

Cyn «Kumun»
Kimchi soup



Supp “Terav”
Cyn «OcTpblii»
Soup “Spicy”

Fine de Clair supp
Knep cyn

Fine de Clair soup

Eelroad/3akycku/Cold appetizers

Jaapani oad
SInonckue 000bI
Japanese beans

Salat praetud I6henahaga
Canat ¢ xpycT4liei Koxei Jiococs
Salad with roasted salmon

Kuum salat grillitud mereandidega
["opsumii canat ¢ MOpenpoayKTaMH Ha Ipuiie
Hot salad with grilled seafood

Merevetikasalat
Canat 13 MOPCKHX BOJIOpOCIICH
Seaweed salad

“Hijiki” salat (merevetika-lootose salat)
Canat «Xua3uku» (canat u3 BOJOPOCIIEH U J0TOCA)
“Hijiki” salad (seaweed-lotus salad)

Kiipsetatud roheline merekarp
3ane4yeHHbIe MOJUTIOCKU
Baced green seashell

Spargel
Cnapxa
Asparagus

Virske salat
Caexuii canar
Fresh vegetable salad

Lohe tartar
Taprtap u3 mococs
Salmon tartar

55.-

95.-

60.-

55.-

160.-

120.-

145.-

55.-

45.-

65.-

95.-



Lohe salat praetud avokaadoga
Canart 13 10cocs C )KapeHbIM aBOKaJI0
Salmon salad with fried avocado

Kuumtoit/T'opsuee/Main course

Angerjas riisiga
Yrops Ha puce
Eel on the rice

Lohefilee Terijaki kastmes
Crelik u3 nococs B coyce «Tepusxu»
Salmon steak in Teriyaki sauce

Jaapani Saslokk “Jakitori”
SnoHcKkue MmanuIbIuKK «SKUTOpU»
Japanese sate “Yakitori”

Jaapani $aslokk krevettidest
SInoHCKME MANUIBIYKH U3 KPEBETOK
Japanese sate with prawns

Juurvilja Saslokk shitaki-seentega
OBonrHOM manusik ¢ rpudamu [lluntake
Vegetable japanese sate with Shitake mushrooms

Tempura juurviljad
OBomu «Temmypa»
“Tempura” vegetables

Tempura krevetid
Kpeserkn «Temmypa»
“Tempura” prawns

Grillitud kammkarbid vardas
['pebemiku Ha rpume
Grilled scallop skewers

Jaapani Gyoza pelmeenid loomalihaga
SInouckue nenbMenu «I'en3a» ¢ TOBAUHOMN
Fried japanese beef dumplings Gyoza

Jaapani Gyoza pelmeenid sealihaga
SInmonckue nenbMeHu «['en3a» co CBUHUHON
Fried japanese pork dumplings Gyoza

120.-

250.-

140.-

95.-

145.-

70.-

80.-

130.-

290.-

85.-

85.-



Jaapani Gyoza pelmeenid krevettitega
SInonckue neabMeHn «I'efa3a» ¢ KpeBEeTKaMH
Fried japanese prawn dumplings Gyoza

Jaapani nuudlid mereandidega
SInoHckas namnmia ¢ MOpenpoAyKTaMH
Japanesse noodles with seafood

Sea karbonaad jaapani pdraselt lootose salatiga
CBuHOM KapOOHAT MO-AMOHCKU C CAIaTOM U3 J0TOCa

Japanese style pork chop with lotus salad

Loomaliha steik spinatiga
Crelik U3 TOBSIUHBI CO IIMUHATOM
Beefsteak with spinach

Tuuni steik spargliga
Crelik U3 TyHIIA CO cIIapKeu
Tuna steak with asparagus

Raamen loomalihaga
Pamen ¢ roBssauHON
Raamen with beef

Raamen sealihaga
Pamen co cBuHMHOM

Raamen with pork

Magustoit//Ieccept/Dessert

“Tempura” jadtis
Mopoxenoe «Temiypa»
“Tempura” ice cream

Maasika-apelsini maki
KityOHnyHo-anenbcHOBbIE Maku

Strawberry-orange maki

Jaapani Gyoza pelmeenid kaneeli ja duntega

Snonckue neneMenn «I'en3a» ¢ 1010KaMu U KOPHIIEH

Japanese ravioli with apples and cinnamon

Jaapani Gyoza pelmeenid banaani ja meega
XKapensie 6ananbl ¢ Mme1oM B TecTe «['enza»
Japanese ravioli with banana and honey

110.-

160.-

185.-

210.-

395.-

95.-

95.-

75.-

65.-

75.-

65.-



Jaapani Gyoza pelmeenid virsiku ja tofu juustuga 75.-
SnoHckue nenbMeHu «I'ea3a» ¢ MepcuKoM U CBIPOM TOdY
Japanese ravioli with peach and tofu cheese

Gyoza taignas kirsid kaneeliga 80.-
Yepemnins ¢ kopuliei B AMOHCKOM Tecte «I en3za»
Cinnamon cherries in Gyoza pastry

Jaitis “Roheline tee” 65.-
MopoxxeHoe «3eeHbIN yai»
“Green Tea” ice cream



